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Kolagia Saliedthou

Wyjatkowy czas, wyjgtkowa impreza i... wyjatkowe miejsce -
serdecznie zapraszamy na niezapomniang
noc sylwestrowg w A’bracciate Pasta & Wine!

Wspdlne odliczanie ostatnich godzin 2021 roku, rozpoczniemy o godzinie 20:00.
Specjalnie na te okazje koncert na zywo zagra Kuba Krystyan.
Na miejscu czekac bedzie na Paristwa specjalna karta koktajli
oraz dwa wyjgtkowe warianty menu - doskonate do dzielenia sie!
Przygotowalismy rowniez specjaty - ostrygi oraz tapasy,
dostepne przez catg noc na zyczenie.

O potnocy czas na toast!
Kazdy z Paristwa otrzyma od nas Kkieliszek prosecco w prezencie!

Rezerwacje stolikdw przyjmujemy do 29.12:
mailowo - aghieszka.ras@abracciate.pl

N \\\\ /I /7 lub telefonicznie - +48 731 371 419
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W Abracciate uwielbiamy smakowac i spedzac czas w gronie przyjaciot,

dlatego, na sylwestrowy wieczor przygotowalismy specjalne menu,

Przed kolacjg wybieracie Panistwo jeden z ponizszych wariantdow menu,

MENU |

PRZYSTAWKI

Tatar z tunczyka, dressing marakuja, czarnuszka

DANIA GLOWNE

ktérym bedziecie mogli sie dzielié.

natomiast specjaty, w postaci ostryg oraz tapasow,
bedg dostepne do zamodwienia na miejscu.

Crostini z watrobka po wenecku

Domowe pieczywo, konfitura z pomidordow

Tagliolini z krewetkami w sosie ze skorupiakow, suszone pomidory cherry, cytryna

Piers z perliczki pieczonej w ziotach, tostowana focaccia, szpinak, sos foie gras

DESER

Ciasto czekoladowe, lody stony karmel, pistacje

1 99 zt/os.

Brukselka pieczona z orzechami i balsamico di modena
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MENU I

PRZYSTAWKI

Przegrzebki, topinambur, dressing z chilli, cytryng i koprem wtoskim
Crostini z tatarem wotowym, relish kaparowy, zottko confit, sos diavola
Domowe pieczywo, konfitura z pomidorow

DANIA GLOWNE

Stek z turiczyka, satatka z awokado i grejpfruta, sos cytrusowy
Dziczyzna w kruchym ciescie, potrawka z grzybow i brukselki, sos czekoladowy
Pieczone w soli warzywa korzeniowe w marynacie z miodu i rozmarynu
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DESER
Gruszkowa tarta Tatin, lody z palonego masta
/
e
/ / // 229 zt/os.
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DO BABLI

OSTRYGI

1. Klasycznie z cytryng
2. Z granitg z aperolu i grejpfruta
3. Z szalotka i dressingiem na bazie octu figowego

4. Grillowane, z dressingiem kaparowo cytrynowym

12 252t TAPAS MENU

Krewetki na grzance, z oliwkami, pomidorami | pieczonym czosnkiem

Krokiety z golonki, mozzarella di bufala, aioli szczypiorkowe

Cicchetti z polenty 3 rodzaje pesto

/ Deska wedlin

Deska serow

N\

Smalec z cieciorki, pikle

Carpaccio z Burakow, satatka z pomaranczy orzechow i rukoli
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// \ i Plastry wotowiny marynowanej w pieprzu,
/ o j igdat Kl o]
// \ ressing migdatowy, pikle, grana padano
N
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3—49 zi,5-69 zi,7-99 zt




