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W cenie zestawu tradycyjny kompot z suszu i kieliszek wina.

ZUPA
Barszcz czerwony na domowym zakwasie z wędzoną śliwką,

pierożki z farszem grzybowym, majeranek  

DANIE GŁÓWNE
Filet z pstrąga smażony na maśle, dyniowe kluski z makiem,

beurre blanc z kiszoną cytryną i miodem kwiatowym 

DESER
Staropolski piernik, powidło ze śliwki małopolskiej z jałowcem,

sorbet z aromatem śliwowicy 

MENU I
169 zł/os



MENU II
189 zł/os

W cenie zestawu tradycyjny kompot z suszu i kieliszek wina.

PRZYSTAWKA
Tost z chleba razowego, śledź w korzennej zalewie, jabłkowy

ketchup, estragon, mrożony creme fraiche

ZUPA
Barszcz czerwony na domowym zakwasie z wędzoną śliwką,

pierożki z farszem grzybowym, majeranek

DANIE GŁÓWNE
Wolno gotowana wieprzowina, kapusta z grochem gotowana w

białym winie, seler z palonym masłem, sos cydrowy

DESER
Kutia



MENU III
199 zł/os

W cenie zestawu tradycyjny kompot z suszu i kieliszek wina.

PRZYSTAWKA
Domowe pierogi z konfitowaną kaczką, cykoria, pomarańcza, marsala, jus

lub
Przystawki do podziału w stół

-Śledź, pieczone ziemniaki, jajko, ogórek kiszony, koperek
-Mini bruschetta z domowy pasztetem jagnięcym, musztarda owocowa, raddichio

-Wędzony pstrąg po grecku
-Grzyby w korzennej zalewie
-Koszyk domowego pieczywa

ZUPA
Krem z leśnych grzybów, pianka mleczna, lane ciasto z estragonem

DANIE GŁÓWNE
Wołowina duszona w czerwonym winie, kremowe ziemniaki z konfitowaną

cebulą, glazurowane marchewki z aromatem dymu

INTERMEZZO przed deserem - domowa nalewka Szefa Kuchni

DESER
Tarta tatin z jabłkami, sos angielski



MENU WEGE
179 zł/os

W cenie zestawu tradycyjny kompot z suszu i kieliszek wina.

PRZYSTAWKA
Carpaccio z pieczonego buraka w papilocie, pistacje, korzenne pikle, grejpfrut,

cykoria

ZUPA
Barszcz czerwony na domowym zakwasie z wędzoną śliwką, pierożki z farszem

grzybowym, majeranek

DANIE GŁÓWNE
Pieczeń z kalafiora, pęczak z orzechami, veloute

DESER
Kutia


