
 

MENU 3 sety 169 zł/os 

 

Zupa: 

Bulion z pieczonej perlicy, tortellini z mięsem, majeranek, Grana Padano D.O.P 12 miesięcy 

lub 

Krem z pieczonych pomidorów, ziołowe grzanki, stracciatella, oliwa bazyliowa 

 

Danie główne: 

Pierś z kurczaka nadziewana truflą, gratin ziemniaczany, sałata rzymska, ajvar, velouté z 

kaparami 

lub 

Łosoś sous vide, gnocchi ziemniaczane, sos maślano-cytrynowy, duszony szpinak z 

czosnkiem, kapary chrupiące 

 

Deser: 

Semifreddo cytrynowe, konfitura z wiśni, beza włoska, owoce sezonowe 

 

 

 

 

Zimna płyta: 89 zł/os 

Kosze domowego pieczywa 

Deska włoskich wędlin 

Deska włoskich serów 

Cicchetti z polenty, tapenada z czarnych oliwek, pesto rosso 

Crostini z tatarem wołowym 

Rostbef wolno gotowany, sos tuńczykowy, kapary sałata rzymska 

 



 
MENU 5 setów 219 zł/os 

 

 

Przystawka 1: 

Arancino z podhalańską jagnięciną, scamorza affumicata, ajvar, Granapadano D.O.P 12 

miesięcy 

Lub 

Buratta, pieczone pomidorki w occie balsamicznym, chilli, pini, radicchio 

 

Przystawka 2: 

Ravioli z ricottą, ziemniakiem i truflą, confitowane żółtko, masło szałwiowe, prażone migdały 

 

Zupa: 

Bulion z pieczonej perlicy, tortellini z mięsem, majeranek, Grana Padano D.O.P 12 miesięcy 

lub 

Krem z pieczonych pomidorów, ziołowe grzanki, stracciatella, oliwa bazyliowa 

 

 

Danie główne: 

Wolno pieczona łopatka wołowa w czerwonym winie, kremowa polenta z grzybami, 

glazurowane buraki balsamiczne, chips z jarmużu, jus  

lub 

Łosoś sous vide, gnocchi ziemniaczane, sos maślano-cytrynowy, duszony szpinak z 

czosnkiem, kapary chrupiące 

Deser: 

Tiramisu “A’bracciate”, krem mascarpone, savoiardi, sambuca, espresso, gorzka czekolada 

 

Zimna płyta: 89 zł/os 

Kosze domowego pieczywa 

Deska włoskich wędlin 

Deska włoskich serów 

Cicchetti z polenty, tapenada z czarnych oliwek, pesto rosso 

Crostini z tatarem wołowym 

Rostbef wolno gotowany, sos tuńczykowy, kapary sałata rzymska 

Pieczone buraki, ricotta , pomarańcza, prażone pistacje, balsamico, świeże zioła 

 



 

 

 
 

Menu dziecięce - 99zł /os. 

Przystawka 

Arancino z mozzarellą, sos pomidorowy 

Zupa 

Domowy rosół, ręcznie krojony makaron 

lub 

Zupa pomidorowa, makaron świderki  

Danie główne 

Kurczak w chrupiącej panierce, frytki, mizeria 

lub 

Gnocchi ziemniaczane w delikatnym sosie pomidorowym 

Deser 

Pucharek lodowy, posypka czekoladowa, owoce sezonowe 

 
 


